
乳瘤とはよく言ったものです

写真は石松さんからご提供いただきました

植
木
の
花
ノ
木
堰ぜ

き

の
大お

お
い
ち
ょ
う

公
孫
樹
　
匿
名
希
望

　
福
岡
県
の
文
化
財
に
も
指
定
さ
れ
て
い
ま

す
。
お
乳
が
よ
く
出
る
よ
う
に
と
信
仰
を
集

め
た
乳ち

こ
ぶ瘤
は
圧
巻
。
お
お
い
ち
ょ
う
…「
お
」

が
２
つ
も
つ
い
て
い
ま
す
。

お
！
秋
の
日
若
踊
り
だ
！
　
石
松  

誓
子
さ
ん

　
土
手
沿
い
の
大お

お
い
ち
ょ
う

銀
杏
と
透
か
し
像
は
、
私
の
大

好
き
な
風
景
で
す
。
そ
の
大
銀
杏
の
近
く
に
あ
る

博
識
稲い

な
り荷
神
社
の
黄
色
の
絨じ

ゅ
う
た
ん毯
も
素
敵
で
す
。

直方の魅力再発見　あなたの「お！」教えてください

　
日
の
出
橋
の
欄
干
に
福
岡
県
無
形
文
化
財
に
指

定
さ
れ
た
「
直
方
日
若
踊
り
」
の
透
か
し
装
飾

像
が
あ
り
ま
す
。
な
ん
と
「
江
戸
時
代
か
ら
約

４
０
０
年
の
歴
史
の
あ
る
踊
り
」
と
の
こ
と
で
す
。
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おのつくのおがた

直方警察署　TEL 22-0110
福岡県警ホームページ  http://www.police.pref.fukuoka.jp

直 方 警 察 署 だ よ り
直方警察署管内での犯罪発生状況

	　　　　  9月中	
刑法犯総数	　   95件（-33件）
車上ねらい　      	4件（-2件）	
自転車盗	　        11件（±0件）
	空き巣 　　         3件 （-3件）	
(　)内は前年比 ふっけい君

架空請求詐欺・還付金詐欺・オレオレ詐欺
その電話、ちょっと待って

①電話でお金はすべて詐欺
②不審な電話は家族や警察に相談
③いつもの番号に電話して本人に確認

すぐに 110 番
お近くの消費生活センター 1

イヤヤ
88に電話

●身近に相談相手がいない場合は

　「お！」と感じる直方の風景や事柄、何
でも構いません。市ホームページから投稿
するか、任意のハガキ・封書で裏表紙記載
の住所まで投稿してください。

ホームページ：市政情報＞広報・広聴＞あ
なたの「お！」募集します
たくさんの投稿をお待ちしています。

（これまでの投稿は市ホームページにも掲
載しています）

投稿・問い合わせ
企画経営課ふるさと情報係

（TEL 25‐2236）

あなたの「お！」大募集 !!

第
6
回
愛
情
コ
メ
コ
メ
レ
シ
ピ
グ
ラ
ン
プ
リ

レ
シ
ピ
入
賞
作
品
決
定

　
10
月
15
日
、市
主
催
の
料
理
レ
シ
ピ
コ
ン
テ
ス
ト「
第
6
回
愛
情
コ
メ
コ
メ
レ
シ
ピ
グ
ラ
ン
プ
リ
」の
最
終
選
考
が
行
わ
れ
ま
し
た
。

地
産
地
消
の
推
進
等
を
目
的
と
し
て
毎
年
開
か
れ
る
こ
の
コ
ン
テ
ス
ト
、
今
年
の
テ
ー
マ
は
「
米
粉
ス
イ
ー
ツ
」。
直
方
産
の
食
材
を

使
っ
た
ス
イ
ー
ツ
レ
シ
ピ
を
募
集
し
、
過
去
最
高
と
な
る
１
８
１
件
の
応
募
の
中
か
ら
５
作
品
が
書
類
審
査
を
通
過
し
ま
し
た
。

　
最
終
審
査
で
は
、実
際
に
５
作
品
を
調
理・実
食
し
、グ
ラ
ン
プ
リ
、準
グ
ラ
ン
プ
リ
が
決
定
。こ
れ
ら
の
入
賞
作
品
レ
シ
ピ
は
市
ホ
ー

ム
ペ
ー
ジ
に
掲
載
中
で
す
。
ま
た
、
レ
シ
ピ
集
を
作
成
し
、
イ
ベ
ン
ト
や
市
内
農
産
物
直
売
所
等
で
配
布
す
る
予
定
で
す
。

グランプリ

準グランプリ

無
い ち じ く

花果とチョコの八ッ橋

カルカンの
かぼす・レモン風味

松浦佳苗子さん
（中村学園短期大学２年生）

問い合わせ
農業振興課農業振興係（TEL 25-2160）

松浦さん受賞コメント
　まさかグランプリを受賞で
きると思っていなかったので
とても嬉しいです。カルカン
ですが、ふわっとした仕上が
りになるように工夫しまし
た。

①芋をすりおろし、じゅうぶんに攪
かくはん

拌
する。（15 分以上）その後、グラ
ニュー糖を 4回に分けながら攪拌
する。

②水を少しずつ加え、とろとろにする。
とろとろになったら、卵黄を加える。

③米粉を 3回ほどに分けてさっと混
ぜ、その後、細いせん切りにしたか
ぼすの皮とレモンの皮を入れ、均等
になるまで混ぜる。

④できた生地をクッキングペーパーを
敷いた型に流し、蒸し器で 45 分間
蒸す。（15分ほどは中火、残りは強
火）

⑤最後にせん切りしたかぼすの皮とレ
モンの皮をのせて完成。

つくり方（調理時間 120分）材料（8人分）★は直方産

山崎康城さん
（大和青藍高校２年生）

▶グランプリの松浦さん
（右）と、準グランプリの
山崎さん（左）。
　特別審査員を務めたの
は、福岡県洋菓子協会理事
等の錚

そ う そ う

々たる面々。「全体
的にレベルが高く、どれも
工夫が凝らされていて素晴
らしかった。もう一歩踏み
込んで、これまでに存在し
なかったようなスイーツ作
りにもチャレンジしてほし
い」と評しました。

入賞
●米粉 deかぼちゃプリンケーキ

石井ゆかさん（自営業）
●ハーブ香る梨の米粉タルト

仁後亮介さん（大学教員）
●しっとりかぼちゃの米粉ケーキ

倉成未
み ゆ

柚さん（筑豊高校２年生）
※順不同

つくね芋 ...........	187.5 グラム
グラニュー糖 .......	375 グラム
水 .............	169 ～ 188 グラム
米粉★ ..................	225 グラム
卵黄（ぬのごし）★ .......	1 つ
かぼすの皮★ ...........	3 グラム
レモンの皮★ ...........	3 グラム


